Brisighella Romantica

SABATO 22 GIUGNO 2024

Esistono procedimenti magici che aboliscono
le distanze di spazio e tempo... le emozioni

Simone de Beauvoir

Tavola dei sapori
con calice di vino

Crostini con Olio Brisighella DOP “Brisighello”

Rosa di Carciofo con Olio Pieve Tho
Crostini con creme di verdure
Scrigno di erbe di campo
Degustazione di formaggio pecorino
con confettura e Parmigiano Reggiano 24 mesi

con gocce di Aceto Balsamico di Modena IGP

Assaggi di Mora romagnola accompagnati
da crackers di piadina croccanti

Dessert

“Ambra” Albana passito DOCG
con piccole frolle
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Carta dei vini
Spumante metodo classico “Brut”

Albana di Romagna Secco
“L'impronta dei Gessi”

Sangiovese Superiore DOC “Brisigle”

Sangiovese Brisighella Riserva “I Gessi”

Prenotazione obbligatoria

Info e prenotazioni:
tel. 0546.81103
commerciale@brisighello.net




